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PROMOTION

Berliner, wihlt die
beste Kiezkneipe!

LangAlebe |
| die Kiezkneipe.

=

Echt Berlin. Ech( Schulthaiss.

»Berlins beste
Kiezkneipe 2014«
gesucht

Zwei Originale engagieren sich
fiir ein echtes Stiick Berlin: 54 Kiez-
kneipen haben Initiator Schultheiss
und Kiezkneipen-Botschafter Frank
Zander zu »Berliner Kiezkultur-
Denkmailern« erkldrt. Doch welche
ist die Beste?

Berlin hat die Wahl: Einfach auf
www.schultheiss.de/kiezkneipe die
Wahlwerbespots der Kiezkneipen-
Kandidaten entdecken und bis 5.
Oktober direkt online ein Kreuzchen
fiir den Favoriten machen.

Unter allen giiltigen Stimmab-
gaben spendiert Schultheiss Frei-
bier-Gutscheine fiir Berliner Kiez-
kneipen im Gesamtwert von 10.000
Euro sowie finf coole Smeg Kiihl-
schrianke.”

Die groRe Abschlussparty findet
in der Sieger-Kiezkneipe statt: Am 17.
Oktober iibergibt Kiezkneipen-Bot-
schafter Frank Zander den Siegerpo-
kal hochstpersonlich.

* Keine Barauszahlung. Der Rechts-
weg ist ausgeschlossen. Schultheiss Mit-
arbeiter sind von der Teilnahme aus-
geschlossen. Die Gewinner werden
schriftlich benachrichtigt.

www.schultheiss.de/kiezkneipe

Die Farbe des Rums

Rum kommt nicht nur aus der Karibik und Siidamerika — um Vielfalt
und Facettenreichtum der Spirituose geht es beim Rumfestival

Den guten Ruf verdankt das Destil-
lat aus Zuckerrohr seiner langen
Geschichte und exotischen Herkunft.
Diese wird in Siidamerika und der
Karibik verortet. Die industrielle Pro-
duktion von weifem Rum begann um
1850 auf Kuba und Jamaika.

Hergestellt wird Rum aus Melasse,
einem Nebenprodukt der Zuckerpro-
duktion, oder aus Maische, die aus
gehidckseltem Zuckerrohr, Zuckerrohr-
saft und Wasser entsteht. Die Maische
wird fermentiert und gegart, wobei der
Alkohol entsteht. Nach der Destillation
des Zuckerweins wird destilliertes Was-
ser hinzugefiigt — die Menge bestimmt
den Alkoholgehalt. Nun, noch klar,
beginnt die mehrmonatige Lagerung in
Edelstahltanks oder aber in gebrauch-
ten Holzfissern, die dem Rum das
Aroma und die braunliche Farbe geben.

Zwar gelten Karibik und Stidame-
rika als Heimat des Rums, jedoch auch
an anderen Orten der Welt wird Rum
hergestellt — oft in Mikro- und Craft-
Destillen. Einen Uberblick liefert das
German Rum Festival, das zum vierten
Mal stattfindet. Dort kann der Besu-
cher sich ausgiebig iiber die Herstel-
lung, Sorten, Farb- und Geschmacks-
nuancen informieren sowie iiber die
Herkunft der beliebten Spirituose:
Aussteller aus Japan, Skandinavien,
von den Philippinnen sowie Deutsch-
land und Osterreich zeugen von der
Internationalitit der Rumproduktion.

Auf 3000 Quadratmetern werden
mehr als 80 Marken und 300 Rumsor-
ten gezeigt. Neugierige konnen in die
Welt des Rums einsteigen und Kenner
ihren Horizont erweitern.

€ Stefan Sauerbrey

Sa 04.10., 12-21 Uhr und So 05.10.,
12-20 Uhr, Station Berlin, Lucken-
walder Strafe 4—6, Kreuzberg

26 Euro, Sa+So 34 Euro jeweils inkl.
5 kostenfreie Rum-Proben
www.rumfest-berlin.com/tickets

Eroffnungsparty
Sa 04.10. ab 22 Uhr im 40seconds
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